
Amuse-Bouche

PEAR AND FENNEL SALAD 
c i n n a m o n ,  o r a n g e ,  

s h e r r y  v i n a i g r e t t e

P a i r e d  w i t h  J o h n n i e  Wa l k e r  R e d  L a b e l 

S e r v e d  N e a t

First Course

PAN SEARED SCALLOPS 
G r i l l e d  P i n e a p p l e ,  M a r i g o l d ,  

Va n i l l a  B e u r r e  B l a n c

P a i r e d  w i t h  J o h n n i e  Wa l k e r  B l a c k  L a b e l 

S e r v e d  N e a t 

Second Course

CINNAMON ROASTED HAM
A p p l e  S p ä t z l e ,  T h y m e

P a i r e d  w i t h  J o h n n i e  Wa l k e r  H i g h  R y e

S e r v e d  N e a t 

Third Course

BRAISED SHORT RIB
C r i s p y  M u s h r o o m ,  

F r i s é e  a n d  M a r c o n a  A l m o n d  S a l a d

P a i r e d  w i t h  J o h n n i e  Wa l k e r  G r e e n  L a b e l 

S e r v e d  N e a t

Dessert

BLACK TEA CRÈME BRULEE
C i t r u s ,  C i n n a m o n  C o o k i e ,  P e p i t a s

P a i r e d  w i t h  J o h n n i e  Wa l k e r  B l u e  L a b e l

S e r v e d  N e a t

$ 1 0 0  |  P e r  P e r s o n 


